
Capo Nord: eleganza 
e tradizione nel piatto

L’essenza del ristorante risiede nella sua tradizione familiare, 
che affonda le radici nella maestria di mamma Fillide.
Oggi quella passione è portata avanti con orgoglio da 
Attilio Adriani, affiancato dai figli Tommaso e Alberto, che 
rappresentano la terza generazione di ospitalità. 
In sala, la cortesia è di casa, mentre la cucina sposa tecniche 
innovative e sapori autentici. Un “must” che omaggia il 
passato è lo spaghetto al ragù di polpo, cucinato proprio 
alla maniera di mamma Fillide.
La posizione è mozzafiato: un dehors che sembra il pontile 
di una barca, dove il parquet ricorda gli antichi leudi. 

Ristorante Capo Nord

Località La Fenicia
Marciana Marina, Isola d’Elba
+ 39 0565 996983
info@ristorantecaponordelba.it
www.ristorantecaponordelba.it

Sulla spiaggia della Fenicia, 
a Marciana Marina,
il ristorante Capo Nord
non è solo un luogo di ristoro, 
ma un pezzo di storia dell’Isola.

Qui, tra ciottoli di granito e acque dai toni smeraldo, è possibile
ammirare uno dei tramonti più romantici dell’isola, con il 
sole che scompare dietro il profilo del Nasuto e l’isola di 
Capraia all’orizzonte.
Oltre al pesce freschissimo di Marciana Marina, il ristorante 
vanta una cantina d’eccellenza curata da Attilio, sommelier 
professionista, che propone oltre 60 etichette di Champagne 
e i migliori vini locali. 
Che sia per un menù degustazione o per i nuovi cocktail 
creativi da sorseggiare in terrazza, Capo Nord rimane una 
“stella polare” del gusto elbano.

Capo Nord Restaurant on the Fenicia Beach in Marciana Marina, has been an 
iconic venue on the Island of Elba since 1958. 
Is is run by the Adriani family and it combines the long-standing culinary traditions 
of Mamma Fillide with the innovative approach of the chef Daniele Ricciardi. 
Its panoramic terrace gives truly breathtaking sunsets over Capraia, it serves 
outstanding cuisine that is based on the freshest seafood, it has a distinguished 
champagne cellar and of course prepares classic dishes such as spaghetti with 
an octopus sauce. 

Das Restaurant Capo Nord am Strand La Fenicia in Marciana Marina zählt seit 1958 
zu den gastronomischen Institutionen der Insel Elba. Geführt von der Familie Adriani, 
bringt das Küchenteam die überlieferten Rezepte von Mamma Fillide mit der 
zeitgemäßen Handschrift von Chef Daniele Ricciardi zusammen.  
Von der Panoramaterrasse schweift der Blick bis nach Capraia – besonders eindrucksvoll, 
wenn die Sonne im Meer versinkt. Kulinarisch setzt das Capo Nord auf eine Küche 
höchster Qualität, fangfrischer Fisch, ikonische Gerichte wie die Spaghetti mit
Oktopus-Ragù und einer renommierten Champagnerauswahl.
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