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Sulla strada della Costarella 
salendo verso Marciana, c’è una 
cascata di vigne e muretti a secco: 
è l’Azienda agricola Zega. Qui, il 
bisnonno Giovanni Anselmi scelse 
con coraggio, quando a occidente 
si viveva solo di vigneti, di coltivare 
un sogno: comprare la terra e farne 
eredità. Quel soprannome, “Zega”, 
marchio di identità e memoria, è 
diventato oggi un simbolo di eccel-
lenza. A portare avanti la visione 
sono Giorgio e Pietro insieme al pa-
dre Giovanni, nipote di quel primo 
visionario, che con passione e com-
petenza hanno portato avanti vigne 
e cantina. Qui nascono vini auten-
tici e genuini: il Vermentino con 
uve Vermentino e Petit Manseng, il 
Bianco con Ansonica e Trebbiano, 
il Rosso con Sangiovese, Merlot e 
Cabernet Sauvignon invecchiato 12 
mesi in barrique  e un Rosato con 

qui. Eccellente l’olio extravergine 
ricco di carattere e profumato, 
come il miele che racconta la dol-
cezza dell’Elba più sincera, quella 

La cantina è stata rinnovata, con un 
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tradizione senza mai tradirla. Tec-
nologia, passione e cura artigianale 
camminano insieme. Da Zega tutto 
ha un ritmo: quello del tempo, delle 
stagioni, della memoria. Qui l’Isola 
si racconta per ciò che è davvero, 

qualità, custodita ogni giorno, con il 
sapore della tradizione.

Zega Family Farm is the result of a 

among vineyards, olive groves and 
-

sunshine, the land and hard work; 
their wines, the intense extra virgin 
olive oil and their fragrant honey. It 
is a place where quality is a gen-
uine commitment and experience 
becomes taste. 
 
In den sanften Hügeln von Marciana 

Familienbetrieb, entstanden aus 

Bienenstöcken fortbesteht.

Produkte spiegeln die Besonder-

Klima, Boden und kontinuierliche 
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