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Cocktail Bar
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Lo vedi subito, nella piazzetta di 

Capoliveri, quel localino tutto pepe, 

accogliente, colorato come i suoi 

ricercati drink da consumare con le 

leccornie stuzzicanti che ammiccano 

dal piatto. Trendy e chic, è famoso per 

la mixology  dei barman che di cocktail 

ne “combinano” di tutti i colori, nel 

vero senso della parola, per gusto e 

colore.  Propone una drink list che 

segue la stagionalità dei prodotti,  

eccellenti per  qualità, anche elbani, 

frutto di una ricerca originale. Lo con-

ferma il “luminoso” banco bar con una 

ricca bottigliera, dove spiccano Spirits 

ed etichette di qualità tra Signature 

cocktail e miscelazioni internazionali.

Per chi ha voglia di un pasto leggero o 

uno spuntino c’è da sbizzarrirsi dalla 

colazione dolce e salata al brunch con 

i sapori incisivi e invitanti dei golosi 

maritozzi salati, tapas, taglieri, trendy 

open toast, insalate fresche e gourmet, 

schiacciatine farcite di sapori saporiti,  

crêpes salate al grano saraceno e tante 

altre proposte che non perdono mai di 

vista i prodotti a km 0.

Una summer experience da Binomio, 

fra sapori e divertimento, è irriman-

dabile. Vi si danno appuntamento gli 

amici e c’è qualcuno che arriva per un 

caffè e se ne va quando le stelle sono 

alte.

You see it straight away in the square 

in Capoliveri, that lively little place, 

welcoming, colourful just like its 

refined drinks and the tantalizing deli-

cacies that wink at you from the plate. 

Trendy and chic, it is famous for the 

barman's mixology  who “combines” 

everything in the cocktails, in the true 

sense of the word, for taste and colour. 

He presents you with a drinks list that 

follows the seasonality of the products, 
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excellent quality and from the Island, 

the result of original research.  For a 

light meal or a snack, you can choose 

from sweet and savoury breakfast to 

brunch with the impact of inviting 

flavours of the delicious salty Maritoz-

zi, tapas, platters, trendy open toast, 

fresh, gourmet salads, little schiaccias 

filled with locally sourced products. A 

summer experience to remember.


