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gli inizi degli anni 50 Dino

Barsalini apri una trattoria a

Sant’Andrea, aprendo la
strada della ristorazione e dell’acco-
glienza al figlio Giampaolo e al nipote
Davide che, con la moglie Fva, gestisce
anche il bell’albergo di famiglia,
immerso nella natura, confuso fra il
verde della macchia e l'azzurro del
celo e del mare. Barsa..Time lo
riconoscete per il riposante azzurro dei
suol arredamenti. Lo trovate di fronte
al porticciolo, la sua ampia terrazza si

t the beginning of the 1950s

Dino Barsalini started a

restaurant in Sant’Andrea,
opening the way of catering and
hospitality first to his son Giampaolo
and his grandson Davide who with his
wife Eva also manages the lovely
family hotel, surrounded by greenery,
mixed in between the green of the
maquis and the blue of the sky and
the sea. Barsa.. Time Bistro: you
recognize it for the restful blue of its
furnishings. You find it in front of the
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affaccia direttamente sulla sabbia
bianca. Comodissimo per chi arriva in
barca e per chi frequenta le famose
“cote piane”, distese di rocce grani-
tiche con rare intrusioni di quarzi che
brillano al sole. Anche per chi vuole
concedersi una pausa pranzo senza
appesantirsi: schiacciatine e pizze
stuzzicanti, insalatine croccanti d’orto,
frutta fresca e altre sfiziosita del bar
ben fornito. Il fascino selvaggio di
Sant’Andrea vi catturera in tutte le
stagioni, a partire dalla primavera

marina, its large terrace directly
overlooks the white sand. Very
convenient for those arriving by boat,
and for those who frequent the
famous “whetstone flats”, expanses of
granite rocks with rare intrusions of
quartz that shine in the sun. Even for
those who want to take a light lunch
break: appetizing panini and pizza,
crunchy vegetable salads, fresh fruit
and other delicacies from the well-
stocked bar The wild charm of
Sant’Andrea will captivate you in all
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fiorita e profumata. Ma anche lofferta
gastronomica dello chef e la gentilezza
dello staff saranno indimenticabile. Un
must & la pasta fresca fatta in casa, il
pescato rigorosamente locale, alcuni
piatti della tradizione, il ment basato
sui prodotti di stagione, a “km isola”.
Tonno in crosta di sesamo, ravioli al
nero di seppia fatti in casa e ripieni di
crostacei con salsa di pesce,
cacciucchino all’elbana. Vi porterete il
sapore del mare e della campagna
salmastra ovunque andrete.

seasons, starting with the flowery,
fragrant spring. But also the ga-
stronomic offer will be unforgettable.
A must is fresh homemade pasta,
strictly local fish, some traditional
dishes, the menu based on seasonal
products, “Island km“. Tuna in
sesame crust, homemade cuttlefish
ravioli or spaghetti and stuffed
shellfish with fish sauce, Elban
cacciucchino. You will remember the
flavor of the sea and the brackish
countryside.
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