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CAFE DAL 1979

hi non conosce il bar

Baobab a Marina di Cam-

po? Si trova nella piazzetta
sul lungomare accanto al portic-
ciolo, dove a pochi metri attraccano i
pescherecci. Tavoli all’aperto, con
vista mare, allincrocio delle pit
frequentate vie della movida cam-
pese e dello shopping. Fare cola-
zione con vista mare, grazie allo
spettacolo della spiaggia di sabbia
fina, ti fa sentire finalmente in
vacanza. Ottimi gli aperitivi, pre-
parati con maestria dai barman e
accompagnato da sfiziosi stuz-

ho doesn’t know the

Baobab bar in Marina

di Campo? It sits in the
waterfront square next to the
marina, where the fishing boats
dock a few meters away. Outdoor
tables, overlooking the sea, at the
crossroads of the most popular
streets of Campese nightlife and
shopping. Breakfast, thanks also
to the spectacle of the beach,
makes you feel at last on holiday.
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zichini con accesso libero al ricco
buffet. Snack e gelati per tutti 1
gusti. Consigliati anche gli spuntini,
le pizze e le focacce che qui si
chiamano “schiaccine”, le insala-
tone veloci per chi vuole ritornare
sull'arenile. Antipasti e primi piatti
espressi su richiesta, per chi ha piu
appetito. Degustazione di buoni
vini. Nel fine settimana, oramai
consolidato & Pappuntamento con
Paperitivo e degustazione di fres-
chissime ostriche proposte in ab-
binamento a vini francesi, Fran-
ciacorta e tantissime altre possibili

The aperitif, prepared with
mastery by the barman, is ac-
companied by delicious snacks
with free access to the rich buffet.
Snacks and ice creams for all
tastes. Also recommended are
snacks, pizzas and focaccias that
here are called “schiaccine”, quick
salads for those who want toreturn
to the beach. Tasting of good
wines. Over the weekend, the
aperitif appointment is now well-
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proposte. Laura Checchi, “Lalla”
per gli amici, la moglie di Tommaso
Iervolino, ¢ un’ottima cuoca a do-
micilio e vi consiglio di interpellarla
se dovrete fare bella figura con 1
vostri amici. Siete fortunati se
potrete assaggiare le sue delizie
nelle serate a tema che ogni tanto il
Baobab organizza per i suoi clienti.
Propone piatti tipici della tradizione
elbane e regionale in genere,
cucinati come una volta, qualche
tocco fujion e piccole raffinatezze
che vi stupiranno. Laura ¢ una vera
artistadella tavola e dei fornelli.

established with the tasting of
fresh oysters proposed in com-
bination with French wines,
Franciacorta and many other
possible proposals. Laura Checchi,
Tommaso’s wife, sometimes offers
typical Elban and regional dishes,
cooked as they once were, some
fusion touches and small re-
finements that will amaze you. She
has turned her passion for cooking
intoanart.

PH+39 0565976144 -FB BAOBAB CAFE
FB CUOCA-E-SOMMELIER-A-DOMICILIO-ISOLA-DELBA



